Zat.nrl

Kryterium wyboru oferty na przygotowanie, dostawe i wydawanie positkéw dla wychowankdéw
SOSW w Braniewie:

1. Przygotowanie 16 propozycji obiadowych, 8 kolacji oraz 8 sniadan w okresie
jesienno-zimowym i 16 propozycji obiadowych, 8 kolacji oraz 8 $niadan w okresie
wiosenno— letnim, ktére bedg powtarzaty sie w ciggu catego cyklu zywieniowego z
uwzglednieniem $redniej warto$ci wagowe] przygotowywanych positkow.

2. Przedstawienie stosownych zaswiadczen z wtasciwego Paristwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego, ze oferent moze swiadczy¢ ustugi w podanym zakresie dla
naszej placowki oraz dysponuje odpowiednim transportem.

Przedstawione w ofercie jadtospisy i gramatury positkOw nie moga ulec zmianie podczas

trwania catego okresu umowy. W uzasadnionych przypadkach zmiany zatwierdza

przedstawiciel Zamawiajacego.

Przedstawiona przez Wykonawce oferta musi spetnia¢ nastepujgce warunki:

1.

Wykonawca bedzie przygotowywat dowozit i wydawat 3 petne positki dla okoto 40
wychowankéw SOSW w Braniewie dziennie przez 4 petne dni zywieniowe (od poniedziatku -
obiad do pigtku -$niadanie ) w tygodniu uwzgledniajac podstawowe sktadniki i produkty
spozywcze wysokiej jakosci, stosowane w zywieniu, zgodnie ze zgtoszonymi przez
zamawiajgcego dietami, zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie higieny
osobistej personelu wykonawcy, warunkéw przygotowywania positkéw i podawania dzieciom.
llos$¢ positkéw przewidzianych do wydania w okresie obowigzywania umowy okreslona w opisie
przedmiotu zaméwienia jest orientacyjna a zamawiajgcy zaptaci wykonawcy wynagrodzenie za
zamoéwiong ilos¢ wydanych positkow przypadajgcych na jedng osobe w okresie obowigzywania
umowy.
Przygotowanie i wydawanie positkéw odbywac sie bedzie codziennie od poniedziatku do pigtku
w dniach nauki szkolnej z wyjatkiem przerw $wigtecznych, wakacji letnich i zimowych,
weekendow oraz dni ustawowo wolnych od pracy.
Positki mogg by¢ wydawane w soboty, niedziele i inne dni wolne od pracy, po uprzednim
ztozeniu zamoOwienia przez zamawiajgcego (telefonicznie, faksem lub na pismie)
Wykonawca obowigzany jest do wydawania wszystkich positkbw na bazie pomieszczen
zamawiajgcego, mieszczacych sie w SOSW przy ul. Moniuszki 22E w Braniewie.
Korekty w liczbie i rodzaju wydawanych positkéw na dzien nastepny uwzgledniane bedg przez
wykonawce na podstawie dokumentu wydanego przez upowaznionego pracownika
zamawiajgcego do godz. 13:00 kazdego dnia. Zapotrzebowanie na liczbe i rodzaj positkdw
wydawanych w soboty, niedziele czy inne dni wolne od pracy zgtaszane bedg przez
upowaznionego pracownika zamawiajgcego do pigtku do godz.15:00 Wszelkie zmiany
dotyczace czasu i terminéw wydawania positkdw wymagajg wczesniejszego uzgodnienia obu
stron.
Wykonawca obowigzany jest wydawac¢ positki o statych godzinach:

- $niadanie 7:00 - 8:00

- obiad 14:00 - 16:00

-kolacja 18:00 - 19:00

Godziny wydawania positkdw mogg ulec zmianie jezeli zamawiajgcy ustali inne - w takim

wypadku zamawiajgcy obowigzany jest poinformowaé wykonawce o takiej zmianie

przynajmniej na dzieh wczesniej.
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Przygotowane positki obiadowe lub inne dania gorgce muszg posiadaé temperature nie nizszg
niz 63 stopnie wewnatrz w momencie wydawania positku. Zamawiajgcy na kazde zgdanie moze
przeprowadzi¢ monitoring temperatur positkow.

Wykonawca jest zobowigzany do sporzadzania tygodniowych jadtospiséow zgodnie

z zasadami zywienia i dietetyki w oparciu o wytyczne Instytutu Zywnosci i Zywienia z podaniem
sredniej wagowej przygotowywanych positkéw. Jadtospis nalezy przedstawi¢ do akceptacji
osobie wyznaczonej przez zamawiajgcego w piatek poprzedzajgcy kolejny tydzien zywienia.

W ciggu trzech dni od dnia otrzymania jadtospisow zamawiajgcy przedstawia korekty, ktére
wykonawca obowigzany jest uwzglednic.

Tzw. wsad do kotta wynosi 14,81 zt. netto (16,00 brutto) na osobe dziennie

Struktura $niadan w okresie tygodniowym musi uwzgledniac¢: pieczywo zytnie, pszenne

( w tym buiki), pieczywo ciemne, masto i margaryna, wyroby wedliniarskie (wieprzowe

i drobiowe), produkty mleczne: pfatki z mlekiem, kakao, herbate, kawe zbozowg, dzem, jogurt,
twardg, ser z6tty, jaja ugotowane lub usmazone, grzane parowki.

Struktura obiaddéw: co tygodniowy jadtospis musi uwzglednia¢ minimum trzy obiady miesne

(w ramach tzw. drugiego dania, z uwzglednieniem migsa wieprzowego i migsa drobiowego

a raz na trzy tygodnie miesa wotowego), jeden obiad z rybg ( raz na dwa tygodnie), jeden obiad
kluski, nalesniki, pierogi, makarony itp. Obiady sktada¢ sie musza z minimum dwoch dan (zupa
i drugie danie )oraz kompotu lub napoju i matego deseru. Do czterech obiadéw w tygodniu
dodatkiem muszg by¢ gotowane warzywa lub satatka lub suréwka.

Struktura kolacji musi uwzglednia¢ dwa dania na ciepto w tygodniu i dwie satatki ( bez dodatku
makaronu), pieczywo zytnie, pszenne ( w tym butki), pieczywo ciemne, masto

i margaryna, wyroby wedliniarskie (wieprzowe i drobiowe), kakao, herbate, kawe zbozowa,
dzem.

Wykonawca zapewni urozmaicone positki z owocami i warzywami w zaleznosci od
sezonowosci. Przynajmniej raz dziennie do positku podany musi by¢ owoc lub warzywo.

W przypadku wyjazdéw wychowankdw na wycieczki, obozy, zawody po uprzednim zgtoszeniu
przez zamawiajgcego, wykonawca jest obowigzany przygotowac suchy prowiant wg stawki
wsadu do kotta na poszczegdlne positki.

Przygotowane positki muszg odpowiada¢ normom zywieniowym obowigzujgcym w tzw.
punktach zbiorowego zywienia, sporzadzone z petnowartosciowych, $wiezych artykutéw
spozywczych posiadajgcych aktualne terminy waznosci wg wymogow sztuki kulinarnej

i sanitarnej zgodnie z Ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006
roku (Dz.U. z 2006 roku, Nr 171, poz. 1225 z pdzn. zmianami).

W okresie obowigzywania umowy Wykonawca zobowigzuje sie do utrzymania czystosci

i porzgdku. Do czynnosci Wykonawcy nalezy sprzgtanie: wydawalni positkdw i pomieszczen do
niej przylegtych, zmywalni, oraz stotéwki szkolnej. Za tad i porzadek we wskazanych
pomieszczeniach przed organem sanitarnym odpowiada Wykonawca.

Po podpisaniu umowy, w terminie do konca sierpnia 2022r. Wykonawca zobowigzuje sie do
odmalowania wszystkich wynajmowanych pomieszczen.

Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ dla pracownika/pracownikéw wydajgcych positki odziez
ochronnag.

Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania ustugi przy zastosowaniu howoczesnych metod z
nalezytg staranno$cia, zatrudniajgc wykwalifikowany personel.

Pracownicy Wykonawcy bezposrednio zatrudnieni w procesie przygotowania positkdw muszg
posiadac aktualne ksigzeczki do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

Wykonawca zobowigzuje sie do stosowania srodkéw myjacych, czyszczgcych i
dezynfekujgcych.

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ cywilng w przypadku zawinionych przez niego zatrug,
badz innych powikfan wynikajgcych bezposrednio ze spozycia positkow ztej jakosci.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do sktadania reklamacji do Wykonawcy. W przypadku nie
przygotowania zamawianych positkow lub ich elementéw sktadowych Wykonawca niezwtocznie
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uzupetnia braki, natomiast przy wydaniu zamiennika positku zapewnia takg samg kalorycznosc¢
i warto$¢ odzywczg potrawy.

Wykonawca zachowa obowigzujgce normy sanitarno-epidemiologiczne oraz podda sie
nadzorowi epidemiologicznemu i audytom przeprowadzonym u Wykonawcy przez
upowaznionego pracownika Zamawiajgcego. Na zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca winien
okazac pracownicze ksigzeczki zdrowia personelu oraz dokumentacje pokontrolng z kontroli
przeprowadzonych przez Panstwowg Inspekcje Sanitarng. W przypadku stwierdzenia
nieprawidtowosci Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za zachowanie ciggtosci ustugi.
Wykonawca winien wskazaé podwykonawce, ktdry wykona ustuge na wtasciwym wymaganym
przez Zamawiajgcego poziomie.

Wykonawca jest odpowiedzialny za gospodarke odpadami powstatymi w wyniku realizowania
przedmiotu zamdwienia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli przez osoby wyznaczone przez
Zamawiajgcego w zakresie realizacji przedmiotu zaméwienia, oraz zgodnos$ci przestrzegania
zasad wytyczonych przez Panstwowy Zakfad Higieny, oraz przedstawicieli Panstwowej Inspekc;ji

Sanitarnej. Wykonawca zobowigzany jest do umozliwienia Zamawiajgcemu przeprowadzenia
kontroli realizacji przedmiotu zaméwienia.

Z wykonawca, ktory ztozyt najkorzystniejszg oferte zostanie zawarta umowa, ktérej wzor zostat
zatgczony do niniejszego zatgcznika. Umowa zostanie rozwigzana ze skutkiem
natychmiastowym w przypadku utraty przez wykonawce uprawnien lub na podstawie zakazow
wydanych przez wtasciwe organy.

Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia: Wydawanie positkéw odbywa sie na terenie
placowki Zamawiajgcego. Na tg okolicznos¢ zostanie zawarta odrebna umowa uwzgledniajgca
optate za zuzyte media zgodnie z licznikami pomiedzy Zamawiajgcym
i Wykonawca. Po zakonczeniu umowy Oferent przekaze Zamawiajgcemu uzyczone
pomieszczenia oraz sprzet w stanie nie pogorszonym. Wykonawca na wtasny koszt bedzie
przeprowadzat konserwacje, naprawy i remonty urzadzen uzyczonych w celu zachowania ich
w stanie nie pogorszonym. Wykonawca na wiasny koszt bedzie przeprowadzat niezbedne
naprawy, remonty uzyczonych pomieszczen w uzgodnieniu z Dyrektorem Osrodka.

Po zakonczeniu umowy Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu uzyczone pomieszczenia
i sprzet w stanie nie pogorszonym.

Po zakonczeniu umowy nastgpi komisyjny odbiér pomieszczen i sprzetu.

Wykonaweca przed ztozeniem oferty moze dokona¢ ogledzin wydawalni positkdw, pomieszczenia
magazynowego i socjalnego oraz wyposazenia bedgcych przedmiotem zamowienia
w godzinach od 08:00 do 12:00.

Termin realizacji:

Realizacja zamdéwienia odbywac sie bedzie w okresie od 01 wrzesnia 2022 r. do 30 czerwca
2023r.



